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i CONDITIONS DE VENTE

POUR PASSER COMMANDE :

- PAR TELEPHONE AU 06 76 96 15 68
- PAR MAIL : HAUT-ALTIER(@MAILO.COM

RETRAIT DES COMMANDES SUR PLACE, AU HAMEAU DES VILLES BASSES.
MERCI DE PRENDRE RENDEZ-VOUS UNE SEMAINE A L'AVANCE.

La Pépinieére : , s

La pépiniére ceuvre pour la préservation du patrimoine génétique des variétés
ﬁ'uitiéres Lozériennes et Cévenoles. Main dans la main avec lassociation Vergers
de Lozére, Ji’eﬂzeclue des prospections chez les paysans et amateurs aﬁn de trouver
des variétés non répertoriées, rares, et/ou en déclin. Et je les greffe en pépiniére ou
& domicile. Je dispose d'un véseau de passionnés qui fournissent des greffons et
des savoirs sur les usages el les caractéristiques de ces variétés. ;
/La détermination et la description des variétés se fait grice a lappui précieux du
centre national de pomologie d’Alés et de sa pomologue Sabine Rauzier. '
La pépiniére vous propose plus d'une centaine de variélés de pommier, poirier, nashl,
cognassier, cerisier, prunier, chitaigniers. Depuis 8 ans, je collectionne les cépages

de vignes résistantes aux malaclies et je vous propose ici une sélection des plus

succulents et étonnants. Ces végétaux sont cultivés selon les principes d'un sol vivant :

travail minimum du sol, apport de matiéres carbonées en surface, semis de couvert
végéta[ entre les arbres. Je mattache A vendre des arbres les plus jeunes possible afin
de minimiser le traumatisme & la transplantation.

Nota Bene : Les périodes de maturité mentionndes dal;;s ce document sont données
a titre indlicatif et peuvent beaucoup varier en fonction de laltitude, de lexposition,
des conditions locales, dont [a météo. Les quantités disponibles sont trés variables -
selon les variétés, [’impor[ante diversité que je mulﬁpﬁe mimpose de ne produire

parfois que quelques plants par variété.

s



Les CErISIERS : p
Scions grfﬁﬁ' sur cerisier de Sainte-Lucie (Prunus Mahaleb) ou swr merisier.
Micux adapté aux sols secs et/ou calcaires, le Sainte-Lucie produit des arbres

de taille moyenne (80% du merisier). Le mevisier convient pour les formes hautes.

S

: NN Il sadapte a tout type de sol, & lexception des contextes asphyxiants.

S N

Burlat e, : : g
Ce bigarreau hz’it@f'est devenu un class ique. Il donne des cerises de beau calibre, rouge ﬁmcé,

i la chair tendre et juteuse. Clest une variété parmi les p[us précoces.

5

Géant d’Hedelfingen
Gros fruits & chair ferme et juteuse, tres sucrée et parfumée.

Clest une cerise trés réputée pour la confiture et la conservation dans lalcool.
Bon pollinisateur et variété tardive. B
A

LY

Griotte de Montmorency N

Cette griotte ronde et rose est de grosseur moyenne. Sa chairjzi.une est trés_juteuse.

N

Clestun ﬁ'uit idéal pour lejus et de délicieuses conﬁtmres. 3

Reverchon ‘ N
€ Ce gros ﬁruit rouge clair présente une chair trés craquante. Trés peu sensible a léclatement.

™

La maturité est plus tardive que Burlat, dune quinzaine de jours.

Summit -- AN
Cette variété producﬁve donne des cerises en ﬁ)rme de coeur, dont la chair est ﬁzrme, *
voire trés ﬁzrme, savoureuse, sucrée. Maturité mi-tardive. -~
8 ; N W SN
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erise pourpre, brillante, ferme, tres bonne, sucrée. Elle résiste a léclatement.
Cerise pourpre, brillant tresh fe. Elle résiste & léclatement

Larbre est productyé et vigoureux. Maturité mi-tardive.
N

-
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Les CHATAIGNIERS AN

Plants greffés a [anglaise ou en fente sur chitaigniers de semis. e

.w\ x

Aﬂ%tchade

Cette chﬁtaigne est endémlque et emb[ématique de lavallée de UAltier.
Elle est trés réputée pour la vtie en raison de son golit trés sucré et de son épiuchage aisé.

Récolte tardive. Avbre vigoureux.

Clarispine A
Variété originaire de lavallée de [Altier. Trés bon rendement au séchage en clede.

Clest une belle et grosse chﬁtaigne claire, qui tombe un peu avant [’Aﬂachade.

Figarette

Cette variété cévenole est trés précoce. La chﬁtaigne des ramasseurs :

elle servait & nourrir les saisonniers durant la période de récolte. .

De calibre p[uté‘)t petit, mais sa réputation ne ment pas. Elle est trés sucrée et

trés aromatique. De courte conservation, elle convient idéalement pour le séchage. )

Merle
Cette variété aux fruits peu cloisonnés, e
donne des arbres moyennement vigoureux et trés rustiques.
Elle présente l'avantage d’une bonne résistance aux parasites. Maturité mi-précoce.
- e

sy,

Pélégrine .
Clest la variété emblématique des Cévennes, des pourtours de [a Vallée Longue.
Elle est trés appréciée pour sa chairﬁne et pa;fumée, et safacilité a ép[ucher.

Maturité semi-tardive.

Précoce des Vans 74
Cette chita igne de petit calibre est excellente, sucvée et pa)ﬁtmée,

mais de courte conservation.

Trés précoce (deuxiéme quinzaine de septembre dans sa végion d’origine, en Afdéche).

Wi,
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Les CHATAIGNIERS (SUITE)

Premierench
Variété originaire de lavallée de [Altier, clest une belle grosse chitaigne, brune zébrée
de noir, au gotit sucré et parfumé. Assez précoce, elle tombe avant la Clarispine.

Elle est premiére dans sa vallée dbrigine.

Sardonne

Cette ch;’itaigne ardéchoise était origine“ement utilisée pour la conﬁserie et la préparation

S

de marrons glacés. De calibre moyen & gros, [eﬁ‘uit est non cloisonné et s’ép[uche aisément., /
i
[ estfonc[ant, trés pavfumé, sucré et vanillé. Peu vigourewx, exigeant en chaleur et en eau. A‘éf /3
4 o
#.
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“Les COGNASSIERS

Greffés sur cognassier de Provence ou boutures.

/
. : V4
Aromatnaya 8\ Ak AV
Variélé originaire de l'est européen, ses fruils peuvent étre consommés crus. ¢
s sont de beau calibre, avec une chatrJ uteuse, & la saveur citronnée. /.
Coudounet ' - /

Ces fruits issus d'une population locale sont de taille petite & moyenne, en fonction des sols.
1ls sont tres aromaliques et odorants, et conviennent parfaifemenf pour les [mnsformaﬁons
Cette variété peut miirir jusqu'a plu.s de 1000 metres d'altitude, pour une récolte au debut £

du mois de novembre. i

y N

Les ABRICOTIERS
Abricotiers issus de semis avec une varidté ﬁdé[e de semis. Inadapfé aux sols asph)ﬁdanfs.

Bonne résistance a la sécheresse et bonne adapfaﬁon aux sols drainants.

Canino : ;
Cette variété a gros ﬁultq est auto ﬁzvh[e et pmduchve
Sa chair est tres juteuse, ﬁzvmc sucrée et pa{ﬁ{mée

Ce bon frmt de bouche pma[mt aussi un excellent nectar. Maturité : de ﬁn juin a Jm[[et

SRS N
g
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3 o / Les NAsHIS ‘
C'ousm du poirter d’ Europe, cette poire asiatique de forme arrondie est parﬁcu[terement "\\.‘
; Juteuse et désaltérante. Grgﬂe sur franc de poirier. lL\

Larbre est trés esthettque, de culture facde et de mise & fmtt mp.:'de.

Brux ; LN
Cette variété a été rapportée de Belgique par un confrére pépiniériste. Le fruit, de couleur = s
bronze, est de gros calibre. Trésﬁ:rme, a tendance pierreuse, il est trés pa:fumé cru comme cuit.

I se disﬁngue par sa garde :on le cueille le p[us tard possib[e, il se conserve bien.

i@

Chojuro * <
Peau bronze ﬁmt aformc ap[d[te bien sucré et de bonne qua[ate gustative,
Maturité de ml—septembre A début octobre. N

b N

Shinseiki

Variété dété a peau & jaune, les fruits sont trés jutewx, sucrés et raﬁa?chissants."
Larbre est pmductifef autoferﬁ[e. Cest un bon pol[[nisateur pour les autres variétés,

Maturité précoce : aoﬁt~septembre.

X SN Id (‘:‘l\-‘ fir
N
Les PEcHERrs % /
Une grande premiére & la pépiniére | ,\;‘r

Cette année je vous propose un premier pé‘cher de vigne de variété locale, issu de semis. £

Plusieurs variétés sont prévues pour les années suivantes et seront bientdt c[f'spom'b[es. /
ra
Péche de vigne rouge /

Ces péches sont rondes. La chair est épaisse, rouge, vineuse, et trés paﬁ‘uméc. f

e,

De taille moyenne, elles peuvent étre petites si la chm'ge est importante.

Selon la charge, il sera J'udic[eux déclaircir.

W

Larbre, [égérement sensible a la c[oque, pmﬁte A étre taillé assidiiment pour maintenir une

[ &
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vigueur suffisante et améliover sa longévité.

e :
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o \ Les POIRIERS

Scions greffés sur Cognassier de Provence ou sur franc de poirier.
%
Q)

a3

LES POIRES D’ETE

3 Ay

£

P

André Desportes T ; R

Cette poire d'été de couleur verte rouglt al mso[atlon La chzur est fondante, sucrée et
acidulée, et agreab lement patfumee De matmrlte precoce, tres agreab le & croquer sur larbre,

elle peut arriver en mtJul[[et en plame

N
o
A
o

Beurrée Morvettini

Une excellente poire deté Uui“et—aoﬂt, avant Cuyot} A chair b[anché, _juteuse, sucrée et pavfumée.

£

Docteur Jules Guyot (synonyme Guyot)
Clest une poire précoce (ﬁnjui[[et et aofit) qu'i[faut cueillir verte etfaire mirir en intérieur..

Larbre propose un port enge et une wgueur moyenne. Sa saveur musquee est caractensthue

A,

D e } 2, S
. 5\ §
Perotier La Guinette ., ©
"
Cette variété appartient au groupe des nombreuses poires de la Saint Jean (ou Perrot). h \\

Les fruits sont petits, trés juteux et parfumés. Elle est extrémement précoce (juin-juillet).
So (T T B ,f

Précoce de Trévoux

.\_-‘\’

\ Leﬁ'uit est moyen, & la chairferme et assezfondante & maturité. La productien ne semb[e

pas alterner. Clest une variété extrémement rustique et résistante aux malaclies et ravageurgw G

on eau est un peu acidulée et son parfum est caractéristique, rafraichissant et agréable.
S tunp dulée et p t téristiq tch t et agréabl

Sa maturité précoce et sa rusticité enfont unﬁuit idéal pour [amateur.
\\

LES POIRES DAUTOMNE

Grand Champion
Cette grosse poire trapue, & [épiderme bronze, a une chair trés fine (trés peu granuleuse).
Elle est juteuse, sucrée et parfumée. On la récolte en octobre pour la déguster doctobre & décembre.

" 4

N o - By \\

T
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N
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Beurrée Clairgeau & N

Clest une variété fertl[e et résistante aux maladies, mais peu vigoureuse. : W

: Elle produit de grosses poires a chair blanche, mifme, juteuse et trés pa}_’fumée.

La maturité vient en octobre, et elle se conserve un mois.

~ Beurrée Hardy Y g,
Arbre vigourewx. Cette poire de gros calibre est appréciée pour sa chair fme, fondante, i o
pa)fumee, Jjuteuse, trés sucrée, & [arnere—gout mu.sque. La maturité arrive entre septemlare et

octobre, selon les conditions. Elle a une garde limitée, non négfigeable, denviron un mois.

% N
Louise-Bonne d’Avranches :
Cet arbre vigoureux est assez résistant aux maladlies et trésferti[e 1l donne dexcellentes \
potres de taille petite & moyenne d'un golit trés typique. La chair est trés juteuse, fondante
avec une saveur acidulée, sucrée et trés paif umée.
Miire en septembre, sa conservation est courte. )

. . \\
Maude AN\
Cetle poire originaire de Savoie est parﬁcu[iérement connue pour l'abondance de scmjus.\ 5 N
Destinée au pressage, elle servait & cfarfler les ciclres. 3
Ajoutée en petite proportion au jus de pomme, elle permet de diminuer ladjonchon denzymes N

Cette variélé, grejﬁze Surfranc s peul prodmre de trés gmnds arbres au porl majestueux.

Président Héron AN -

NP
Leﬁuit est gros el ovoide. Sa chair est blanche, trésﬁne el juteuse, bien sucrée et pa)fumée. P
B
Cette variété & la croissance peu vigoureuse est dotée d'une remarq_uab[e insensibilité aux maladies. .
Poire dautomne, elle se ramasse ﬁn septembre,’ début octobre et se consomme en octobre-novembre.

S AW by b

Sucrée de Montlugon

Le ﬁuit est ph{s gros que la moyenne, de forme ovoide et bosselée.
La chair est blanchitre, ﬁne, fondante, juteuse et & peine pierreuse.
Son eau est abondante, sucrée, vineuse, aigre[ette et au pmgcum délicat. Poire d'automne,
elle se ramasse ﬁn scptembve/ début octobre ef se consomme en octobre-novembre.
; 8 L
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\ . Les Powriers (suiTe) S b # Les PomMmiers F
- 4 ‘\.,‘ \ . 4 W (,..Scions greffés sur Mz, Mim ou franc de pommier (semis). ’
S - e LES POIRES DAUTOMNE oo ' R 0 Sur les sols légers et filtrants, le Min est d'usage en demi-tige pour une mise a fruits entre
SN BN cing et sept ans et une longévité entre 50 et 70 ans. Le My, un peu moins vigoureux et
[ s e ' a la mise & fruit plus rapide (de 3 4 5 ans), est plus adapté awx sols limonewx ou argilewx.
Williams ou Bon-Chvétien Williams ! tplus rapide (de 3 45 Epenadapt e/ gl x
Un classique. Cest sans doute ['une des variétés les plus connues. Disponible en rouge ou Lengreffes sur Franc d pommicp{semis) contiatnant ddout type degoapuidiponr ar v
; § des arbres de haute tige. La mise a fruit lente est plus longue (de 7 2 10 ans), mais la longévité
en couleur traditionnelle. Cette variété productive est souvent utilisée comme po[ﬁnisatem: ; ] g“ fr P g ( ; % ;i ) s &
Savoureuse, musquée avec une pointe dacidité. Sa chair est fine et fondante N, A [mportqnte {jusqui 100 g1 vore plits) Quelgues S disponivics sir MeG (e,
) : : /\/ A mise & 3 fruit : 243ans. A réserver pour les bonnes terres de jardin.
K‘;}; : ) ‘. N ;:?
\ 7 X £.3N ‘ / Ny LES POMMES D'ETE
_ % S
LES POIRES D'HIVER / )
: &, v 7 ‘
/. . & \ Be}» ade - \ i P / N
Alexandrine Douillard @, 3 : ‘ :
% S hatr icfit est vew jubelhe mais Sucrée, Cest vnie potre 08 govel: Heiots: Fllie “ Pomme dété, originaire des plemonts duMont Lozére, elle est tVCSJuteuse et actdulee
ac -fine, ; arde :
stembre dlleveut gtreionsewée & ol Hfaut la fuei“ir :‘agun Dowstale matu;té By partlcu[lerement désaltérante mais de courte conservation aprés cueillette [ﬁnJulHet et aolit). /
P : P \ Lo ‘ 3_, , \ » N o : '“‘-\ Cette variété trés rustique est résistante awx maladies, mais peu adaptée i la plaine. ;
De vigueur moyenne & faible, la variété est trés rustique et résistante aux maladies. . 3 oy . N A
h .l\\-.,_ : S, . \ﬁ_‘ / d : s E ) .\a‘ |
A _ \ + Grenadier _ _ N
Bergamotte Crassane // N - s 4 . . .
Cst une variété fertile, & fruit trapu etf‘i R e *;\,{‘{ Cette variété est probablement d'origine anglaise, mais elle est fréquente dans la Vallée
Son i ¢ ¢ et doté o fp sable. S RO /’ Longue et aux alentours de Florac. Elle donne de gmsﬁ'ults ala peau blanche,
on jus est sucré et doté d'un parfum agréable. Son atout majeur: - . \
. P X trés juteuse, trés agréable et désaltérante, sur l'instant.
une excellente conservation aprés récolte, pour une consommation jusquen février-mars. - 5 N J g : ¢ )
P, ... \ ™ Miire des le mois d'aofit, on la cueille et on la mange, car elle ne se conserve pas.
Bergamotte d Esperen S . o N
Reine des Reinettes N
Le fruit est arrondi, de taille moyenne, avec une peau jaune verdtre. Sa floraison étalée en fait (lent woll b ¢ P de fin dété
i a floraison étalée en fait un excellent pollinisateur au verger. Pomme de fin déte,
« Son eau est abondante, auc[u[ee,ﬁa(che, trés sucrée et p.arhcu[lerement palfumée. A , 2 P : . .rg N ;
D chap estﬁne trésﬁ)ndante et juteuse Larbre est trés ighuresi et Lo remarquab[eferﬁ[ité on peut lentre-cueillir dés septembre, ce qui permet détiver la per[ode de sa consommation.
N el 3 bl ¢ N de Ui . Cette pomme jaune péle est panachée de rouge & maturité. Sa chair est juteuse,
e se conserve remargquablement jusquau ceeur de Uhiver. . : %
: 1 e o 3 croquante et acidulée. Elle est trés appréciée pour la polyvalence de ses usages.
ol | : : i

LS

Doyenné d’hiver - 4

Cette poire & chair ﬁne oﬁcre un bon eqm[tbve entre le sucre et |'acidité. % Transr{;ar.en[:te de\]ut”fth. i b 5 .
S'il est conservé dans de bonnes conditions, le fruit peut se conserver jusqu'a mars P L fomgme de sot ele et (s rfratc SRR ie R [Arored g e Wit
TN B 5 % N - e des [a fin du mois de juillet. La chair est blanche, croquante, juteuse et parfumée,
De vigueur moyenne, cet arbre sera plutdt implanté dans des situations olt ['automne est / : J BN TR
assez doux, car la maturité de cueillette est tardive. AN iais e Seg cargeteres dpres e RIS K10

.i{\_\ & " //"' “ %
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LEs POMMIERS (SUITE)
o LES POMMES DAUTOMNE
e

Bournette Doub[e- : S

R Originaire des piémonts cévenéls du Mont-Lozére. Cest une pomme d'automne de la ﬁlmiue

des rouges de Borne de beau calibre. Elle est juteuse, tendre, ]ozug(btmée et sucree,

touteﬁ)[s sa conservation est automnale. Elle convient ‘parl:icu[iérement au pressage.

e

Chantemerle . X A i,

Issue de lafami“e des « Pommes roses », popu[ation des Cévennes ardéchoises. Elle sort du
lot en raison de ses qua[ités gustatives. Crosﬁruit p[us [arge que haut,jaune ajoue rouge.
Chair blanche, croquante, juteuse, acidulée, et au palffum qui peut évoquer ['ananas.

&

e se conserve jusquen décembre.
Ell  jusqu décemb

Calville Rouge dAutomne

Cette variété des Cévennes ardéchoises est présente en Lozére.

Pomme presque sans acidité, sucrée, trés palffumée, elle rappel[e le golit des 'ﬁ'aises Tagada".
La garde est courte et i[ﬁmt la consommer dans le mois suivant la récolte, en octobre. :

/

Mouilleroux
Variété originaire des hautes Cévennes ardéchoises. La chair est tendre, éucrée el tres juteuse.
Le fruit est trés gros et sa peau tourne du vert au jaune clair & maturité.

Son gofit est [égérement anisé et trés parfumé. Ses qualités se maintiennent jusquien octobre.
Sa maturité est trés précoce, aux alentours de [aﬁn aofit & début septembre.

Reinette d’Angletewe

Variété bien adaptée ala montagne. Grosse pomme jaune rougedtre, juteuse, pmfumée.

Le sucre et Uacidité sont bien équ ilibrés. Milre en octobre, se consomme jusquen janvier.

Rambourg d Hiver | .

Cette variété ancienne est repandue sur Lensemble du territoive national. Elle pmdmt de trés

© gros ﬁ’mts, A la chair tendre et acide. Cest une pomme idéale pour [a cuisson et le | jus.

~Cet arbre vigoureux présente un port retombant. Variété po“inisatrice.

NS He, Lhea
By ; B L

Damette

Cette variété endémique de lavallée de UAltier et des environs est devenue rare. Elle était

utilisée traditionnellement pour accompagner le boudin. Consewationjusqu’enjanvier / o

Larbre est vigoureux et pmduit des pommes rouge a chair trés férme et pa}ji.tmée. P

Nationale ; :
La chair blanche ﬁne, sucrée et Jjuteuse, bien pa}fumée. De bonne conservation, on peut la
consommer J'usqu’au début du mois de mai. Cette pomme est jaune et rouge sang. _

Saﬂoraison est tardive, la rend intéressante pour les zones gélives.

Rotter Mond ol

Cette pomme or[ginale a une peau, une chair rouge et un bois rougedtre. Sa richesse

en anihocyane (colorant rouge!viole[') donnera une couleur étonnante & vos compotes et jus.

La chair eslferme,juteuse, acidulée et paifumée. Conservation courte.

e A

Transparente de CY’OYICG’.S ; N :
Cette pomme a une couleur "beurre”, lavée de rose & insolation. s

Elle est trés parﬁ(mée,ju{euse et excellente et juteuse aprés récolte, mais sensible awx chocs,
elle ne se conserve pas car elle devient rapidement cotonneuse. A croguer sur ['arbre et de
premiére qualité pour la compote. Larbre est vigoureux, résistant au froid et aux parasites.

/
4 .

. LES POMMES DE GARDE / D’HIVER

Se consommant de 14 3 mois aprés récolte et se conservant tout [‘hiver.

Belle de Boskoo : e

Ce pomm1€r msthue donne dESfY'U.l[S a Lhatrﬁ:rme dC(G[M[Ct et parﬁimee
A. cuire ou a Croquer, voire & pressey, ces pommes se consomment G{E G{ECGWI.[’)TE é.féw iev.

Larbre est vigoureux mais requiert une bonne prcfondeur de sol.

Belle Fleur Jaune ; NS

1l pmduit des pommes a couteau dexcellente conservation.

La chair est tendre, juteuse, [égéremen‘[ acidulée avec un arbme agréab[e.

e

AN
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Les POMMIERS (SUITE)
#
Ao LES POMMES DE GARDE / D'HIVER

>
Se consommant de 1 4 3 mois aprés récolte et se conservant tout [‘hiver.

¢ 1

¢

Béraud :

Cette variété ancienne originaire des Cévennes ardéchoises devient intéressante en
montagne dans le contexte du changement climatique.

Uépio{erme est jaune panaché de rouge. La chair est croquante, blanche,juteuse et parfumée.
Elle convient a des usages polyvalents. On la cueille & partir doctobre. De [ongue garc[e,

elle se faon@ﬁe avec [e temps, jusquen mars. Larbre est productg‘et vigoureux.

Blanche conique -
Pomme de garde originaire de Joannas dans les Cévennes ardéchoises.
Elle est de beau calibre. Sa garde est exceptionne“e, elle révele toutes ses o[u:a[ités en ﬁévrien’ mars.

Sa chair blanche est tres ferme, ﬁne, sucrée, goliteuse, parfumée,j uteuse et sans acidité.

N

Bournette ou Bowrniquelle (synonyme local)
Issue de [a population (famille) des Rouges de Borne, cette variété de calibre trés variable

posséo{e une chair croquante, juteuse, trés palffumée et un peu acidulée, contrairement &

la Bournette Double. Trés bonne pomime a couteau, elle se consomme de décembre & avril. :

Bouscasse de Brés .~ ’
Pomme cévenole, & chair mi-tendre, peu acide. A maturité, elle est sucrée, juteuse et trés pa(fumée.
Elle gagne & étre ramassée le plus tard possible (avant les gelées) et se consomme de

novembre & avril, La variété est réputée pour sa résistance aux maladies et ravageurs.

,Cabusse
Cette variété cévenole (traditionnellement utilisée pour accompagner le boudin)
convient & tous les usages. Pomme jaune paille. Elle est réputée pour sa résistance aux
maladies et rava geurs. La chair est ferme, un peu grossiere, juteuse, sucrée et pa}ffumée.

La peau est épaisse. Dexcellente conservation, elle se consomme & croquer & partir de janvier.

NN

g Js;«ijaoﬁte Rouge
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‘ il S %
Cagar[aou W é;l
Variété cévenole originaire des environs du Poﬁ'rpidou. Arbre trés vésistant aux maladies.
La chair est croquante, juteuse et acidulée, mais sur certains terroirs elle peut /
s'avérer ﬁ_rineuse. En compote, elle est de premiere classe car elle se brise bien. (ﬁ y

Py

Ca[viué Rouge dHiver

Pomme rouge o['origine normande de gros calibre et de trés bonne conservation.
Sa chair est sucrée et acidulée avec un arriére-goiit e ﬁ'a.mboise. Arbre pmductiﬁ )

alternant peu mais sensible au chancre. La cuisson avec la peau donne une compote rosée.

/..

Curadou  /
Cette pomme est originaire de la vallée de la Volane en Ardéche. Bonne variété i couteau.
Clest une trés bonne petite pomme trés juteuse, goiiteuse, sucrée, [égérement parfumée,
croquante avec une lex[ureﬁne. De bonne garde, elle se consomme & partir de novembre.
Arbre trés résistant, avec unjo[[ port en parap[uie, il eslfacile a cultiver.

#,
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Djalei

“ Clest une variété originaire des Cévennes lozériennes qui est devenue rare, malgré ses

quali[‘és, notamment de trés longue garde. La chair est d'un b[anc_jaum’ilre, sucrée et
croquante, trés pavfumée. Elle se récolte en octobre, se révéle & partir de décembre et peut

étre conservée jusqua Piques. Larbre est assez résistant awe maladies et adaplé a l'altitude.

4

Cette variété rare est originaire des environs de Villefort. Elle doit son nom a sa jolie joue rouge.
"Gaofite” est la transcription phonétique ﬁ'anc[sée du patois gauta qui signgﬁe "joue",

Le ﬁ'uit est gros avec une chair tendre, peu juteuse et tres pav_‘ﬁtmée.

Cette excellente pomme se conserve bien et se consomme a partir de décembre. X

Larbre présente une bonne résistance aux parasites.

Giscondette

Cette variété Lozérienne donne un assez gros fru[t vert, qui tend vers [ejaune.
La chair est ferme, grenue, peu juteuse, sucrée et palfumée. La peau est épaisse.
En ﬁn de bouche, une [égére amertume se révéle. La conservation est [ongue et

peut se pro[onger jusquen mai. Cest une variété rustique, trés résistante aux parasites.

S
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Se consommant de 1 4 3 mois aprés récolte et se conservant tout [‘hiver.

Grasse de Chirac
Cette variété lozérienne ancienne donne de gros ﬁ'uif:s, de ﬁ)rme sphér[que et boursouﬂée et
de couleur verte. La chair blanche est ﬁne, tendre, croquante, _juteuse_et sucrée.

Celte pomme de garde se consomme de janvier i avril.

Maideresse

Variété du sud des Cévennes. A consommer en hiver car elle est trop dure & ['automne.
Dans les années 50, c'était une variété commerciale par excellence, avec [a Bouscasse de Brés.
Pomme moyenne, jaune lavée de rouge, sa chair est b[anc—neige, tendre, ﬁne, aciclulée, peu

-

sucrée mais juteuse.

Reinette Bergamotte

Celte variété tres ongmale est issue d’une chimeére de greﬂe entre un pommier et un poirier.

7 La saveur est a [aﬁ)ls douce et piquante, [egerement acidulée, avec une texture onctueuse.
Larbre est vigoureux et pourvu de trés gmndesfeui“es. Les fruits tiennent trés bien & larbre.
1l est recommandé de les récolter le plus tard possible pour les consommer & partir de

décembre. Leﬁuit est enﬁ}rme de toupie est de couleur verte ajaune clair c6té soleil.

Rouge de Vi/[eforf

Pomme originaire de la région de Vi[[e;for’r, e“efait partie de [afami[[edes Rouges de Borne'.
Le ﬁruit est gros. La chair est ferme, ﬁne, Jjuteuse, acidulée, sucrée, savoureuse.
Elle se consomme & partir de décembre et se garde pavfoisjusqu'z‘l mali. Larbre est rusticue et

peu sens ible aux maladies. Bonne pomme A couteau, elle est aussi trés appréciée pour son jus.

Rouget de Borne (synonyme : Double de Villefort)

Clest une variété ancienne des Cévennes orientales, issue d'une population relativement variée.
Ce gros fmit chteléd est rouge strié. Sa chair blanche est juteuse, tendre, trés pa1ﬁ1mée et
typiquement acidulée. Maturité a la Toussaint, se consomme de décembre 4 mars.

La variété, grcfée sur ﬁanc est treés vtgoureuqe et adaptatéc A laltitude et au ﬁmd humtde

— g

Rose Douce /

,_-/' f

Cette variété est trés enracinée dans la culture ardéchoise. Cest un petit ﬁrutt aplati, de
cou[eur_jaune, avec Une joue rose. Sa chair blanche est croquante, juteuse, palfhmée et

sans acidité. Larbre est productg‘; résistant aux maladies et présente un port érigé.

Reinette du Vigan

Elle ressemble beaucoup a la Reinette Blanche du Canada, dont elle serait un cultivar.
Cependant, elle est plus parfumée et présente un potentiel de garde bien meilleur.

. . . . /ﬂ”’w’
Pommes au four, compotes et pétlssenes sont ses domaines dexcellence. o

ﬁﬂ’ﬂ’/
Reinette Blanche du Canada

Cette variété traditionnelle nest pas sptchuc des Cévennes, mais y est trés répandue.

Grosse pomme jaune-verte lavée de rouge. La chair est tendlre, assez juteuse, avec une saveur

agréab[e, trés sucrée etﬁnement acidulée. Elle est trés appréciée pour ses qua{ilés 4 la cuisson.
e %
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Verdalet ~
Cette pomme des Cévennes Ardéchoises présente un épiderme de couleur vert tendre i jaune
paille & maturité. De maturité tardive (novembre), elle se conserve bien. Agréab[e & croquer,
elle est appréciée pour la polyvalence de ses usages : & couteau, cuisson (boudin) et jus.
Sa chair blanche est croquante, trés juteuse, sucrée, et peu acide, bien pavfumée.

P
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Les VIGNES - CEraGES NOIRS

Issues de boutures, E['ﬁwdm veiller & ne pas les p[an(er en milieu trop riche en calcaire aclf \)3/

Galanth

Ce cépage allemand est issu d'un croisement entre le Solaris blanc et le Muscat bleu.

Ses baies irrégu[iéres moyennes forment des grappes moyennes. La pu[pe est ferme,
croquante, trés sucrée, muscatée avec peu de pépins. Vigoureux et pmducﬁﬁ ce cépage
convient pmﬁlitemen‘[ pour une conduite en tonnelle, treille ou pergo[a. 1 vésiste trés bien

aux maladies et peut ne pas étre traité. Particulierement précoce, il estle premier vaisin & mlrir
dans [a collection de la pépiniére (au début de septembre en 2025 2 950 métres daltitude). R

e



R

. ; / \\\. ' i b N 3 -,J\\ &

N

g

A

}/
R Les ViGNEs - CEPAGES NOIRS

- ’ v
i o Y R, SR gy

A

Baco Noir* ‘
Cet hybride interspécifique (Labrusca/Vinifera-Folle Blanche*) est une obtention du début /

du XXeéme siécle. Bien connu dans les contrées cévenoles, il donne des petites ba[esjuteuses

" et sucrées, au gotit e myrtille, dont le jus est trés teinturier. Clest une vigne trés vigoureuse,

e

e Q\

b
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idéale pour étre conduite en treille, tonnelle et pergo las, a tailler long.
Trés précoc?e, il mirit jusqu'a 1000 métres daltitude. iy “
- B - N \ e
Clinton*
Hybride vraisemblablement naturel (Labrusca/Riparia*) donne de petites grappes aux baies
moyennes, pu[peuses, avec un goﬁt caractéristique assimilé auxﬁuits des bois.

Clest un raisin au miirissement précoce, apprécié pour les transformations (jus, conﬁture)

qu'iffaut récolter bien miir, Lesformes A taille fongue lui conviennent bien.

# Officiellement interdlit & la vinification en 1935, il est resté populaire,

conduit en treille sur les fagades bien exposées des mas cévenols.

R

Concord*
Cet hybride interspécifique (Labrusca/Vinifera-Sémillon*) & maturité mi-précoce est proche
de |'sabelle. Sonfeui[fage caractéristique tomenteux est imposant et décoratif.

Les baies sont moyennes & grosses, pu[peuses avec un gofit spéciﬁque, assimilé 4 la ﬁamboise.
Les avis sur les qua[ités en ﬁ'uit de bouche sont trés contrastés, parfois adoré, parfois détesté.
1l convient pawfaitement pour les trangformations (jus, conﬁtures, gelées).

A noter: ce cépage étaitﬁéquent dans les vallées des Cévennes, il est devenu rare.

",

Muscat bleu

Ce raisin de table aux grandes grappes et baies moyennes est une obtention comp[exe de la % 7

2

Wrageaicsv: premiére moitié du XXéme siécle. La maturité est assez précoce selon lexposition. AL A

La chair des baies est ﬁzrme,juteuse, [égérement acidulée, et ﬁ'anchement muscatée. -y

Cette vigne affectionne les terres riches et profondes et supporte bien le froid.

% Les Vitis Labrusca, Riparia et autres hylf}rides interspécﬁques sont souvent d’origine américaine. lls sont

™ . utilisés dans les hautes vallées cévenoles pour donner des petits vins de treille & usage domestique.

arrivés en Europe au XIXéme siécle, & la suite de la crise phylloxérique. Le goilt particulier et caractéristique du
Jus de ces baies est di[foxé. Ces cépages interdits pour la vingﬁcalion commerciale, ont traditionnellement été
o \ - \ : N\ // : ﬁ
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Ce raisin de table est issu d'un croisement entre « Muscat de Hambourg »etun hybride ancien.
Les baies sont de moyenne taille, craquantes, sucrées et légérement muscatées. La maturité arrive

A mi-saison et [a résistance aux maladies est trés bonne. Elles ﬁ)rent dassez grandes grappes.

Dattier de Saint-Vallier we

Ce raisin de table est une variété tardive (octobre) qu'il conviendra de réserver aux zones
q
géographiques awx automnes dowx. La saveur est douce et sucrée en p[eine maturité,
Les grappes sont grosses, avec de gros grains irréguliers et pointus. 1 faut la vendanger en
PP P
p[eine maturité, lorsque les grains prennent des couleurs allant du roux au marron clair.

Issu de croisements interspéc@ﬁques, il est réputé pour sa bonne résistance aux maladies.

N

.
Noah* .

Issue d'un croisement interspécifique naturel (Labrusca/Riparia) cette vigne produit des
grappes pourvues de baies moyennes. :

La chair pulpeuse a un gofit étonnant, cvoquant des notes de fruits exotiques.

ldéal pour les transformations, son jus est rarement ulilisé pur en raison d'un goit foxé

particulierement prononcé, mais peut intervenir favorablement dans des assemblages.

i

Perdin .

'
Ce raisin de table & maturité trés précoce est trés apprécié des jardiniers amateurs pour sa

A

vésistance aux maladies. Les grappes prennent une belle couleur dovée en p[e'me malturité,

Les grains sont de taille moyenne, avec une peau assez fine. .7
Ty P A,

La pulpe est trés juteuse, aromatique et légérement muscatée. .‘4“} S
2, CeraGE ROSE, > * ™5y las
4 N S\ W \ X
Vanessa seedless ‘ 0

Tres craquantes, les baies ont une saveur douce, aromatique, sucrée et épicée.

Elles sont moyennes, irréguliéves, de couleur rose & rouge brique et sans pépin. \

Elles ﬁ)vment de gmndes grappes de cy[md‘m -coniques. Ce cépage est assez résistant

aux maladies, & part a [oidium certaines années humides. Cest un excellent raisin de tab[e

trés précoce, qui se conserve bien. 1l est aussi apprécié en jus, ge[ec et conﬁture. \
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Les PRUNIERS 7
G rgﬁé‘s sur prunier myrobo[an excepté les perdngons violets, issus de dmgeons.
./
Biricoccolo « Vesuviano » Ny \

Hy[:)ride interspéc'gﬁque entre abricotier et prunier myrobo[an. Les ﬁ'uits sont rouge omngé.

La chair est pmg‘ixmée et équi[ibrée entre acidité et sucre. La texture est pmche de labricot.

&

Maturite en_jui[lett

Damassine
Petit ﬁrmt violet, de type murabe[ie aune chaLr qui varie du vert orangé au jaune pa[e
La maturité arrive & la mi-aofit. Sucrée et aromatique, la chair se détache fact[ement du noyau

Elle est fameuse pour les transformations, le séchage et [a distillation. =~
- f
# , 7

Reine Claude d’OQullins . P

Clst une prune de beau calibre, de cou[eurjaune dorée, teintée 'de rose. .

Elle est bien sucrée mais peu parfumée. Elle est idéale pour la confiture. N

De maturité précoce, cette variété trés productive est appréciée pour sa fonction pollinisatrice.

S, 4
% B

Reine Claude de Bavay

B
Cette grosse Reine Claude a un épiderme de couleur vert clair tmmt sur le dové A l'insolation.

La chair est jaune, assez juteuse, bien sucrée et parfumée. Excellent pollinisateur,” S
cet arbre est autofertile. Maturité tardive, fin septembre/début octobre. Bon fruit de bouche.

#

Reine Claude Diaphane -

Ce fruit de bouche de gros calibre est jaune dor lavé de rose. La chair est jaune,

y

sucrée, acidulée et dexcellente qualité. Cette variété forme des arbres trés vigoureux.
' / g SN 2 //'/ B

Reine Claude Dovée N b4

Nous proposons un excellent cultivar local qui mikrit & [aﬁn du mois d'aotit.

Ce fruit de calibre moyen est d'abord de couleur verte, pruinée, puis vire au c[oré(.c,/n-

Sa chalrjaune ferme et juteuse, devmentfondante en sur-maturité, /

Trés sucrée, cest ['une des variétés de prunier les plus répandues apprectees e’t

il en existe une mﬁmte de variantes, constituant une popu[ahon. i

/¥
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N Pépiniére du Haut-Altier, Félix QUET
/ " 06769615 68 / haut-altier@mailo.com

Mirabelle de Metz

Dorigine lorraine, cette mirabelle est plus petite que la variété de Nancy.
Cependant, trés aromatique, elle est idéale pour les tramfbrmations en tout genre.

Les mirabelliers ne sont pas adaptés aux climats chauds, oit les ﬁ'uits perdent en quaﬁté.

‘Mirsxtbe“.e de Nancy

C'est un petit ﬁ'u[t_jaune doré, lavé de rose a maturité. Son excellent ardme se révele
partlcuherement dans des conditions ot les nuits de fm dété sont fTaLches

Ce cultivar lorrain, de sélection paysanm est par[lcuheremenl paljhme acidulé et mte“eux

Perdrigon Violet AN

Clest une prune cévenole de taille moyenne & cha.lrjauna{ndu{euse el musquée,

mais dont [a peau est acide. Le noyau reste : adhérent a la chair. Elles conviennent au séchage et
aux transformations. Elle est extra en tartre et serait ainsi meilleure que la reine claude.

A conduire en haie, en tige, [aﬂomison est mauvaise. Maturité miU{n aoiit.
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CONSEILS :

JE SERAI HEUREUX DE VOUS ACCOMPAGNER DANS VOS CHOIX DE VARIETES, .
DE PORTE-GREFFES ET TOUT AUTRE CONSEIL DE PLANTATION.
N’HESITEZ PAS A ME CONTACTER.

P,
. f’
NOTRE SITE INTERNET : HAUTALTIER. WIXSITE.COM/PEPINIERE
o g
TARIFS
EspicEs: FRUITIERRS PETIT PLANT ScioN PLANT FORT
/ (-80cwm) (80-180cm) | (+180cm ET/OU RAMIFIE)
POMMIER
POIRIER
. 16€ 20€ 26€
NASHI
COGNASSIER
CERlSl_E_R ' /
PRUNIER : 3
17€ 2. 3 27€
PECHER ansc X R \
ABRICOTIER
y
ARBRES 1SSUS DE 4
DRAGEONS/ BOUTURES X 7€ 13€ P 17€
~ CHATAIGNIER - / #25€
VIGNE Vis
Cassis/ GROSEILLE 8€

AFHTE

¥y

.
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